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Salazones, Conservas y Ahumados
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La Chanca




NUESTRA GAMA
EN

SALAZONES

— Se presentan envasados al vacio

—~ Conservacion entre 5- 10 °C

- Nos adaptamos a las cantidades
que quieras por caja




-

La Chanca

Mojama de Atun

Caducidad: 6 meses
Diferentes calidades que se adaptan a sus necesidades

e CALIDAD EXTRA (cod. 100) Mojama de Barbate
Se pueden servir en diferentes tamafios segln
preferencias del cliente: desde barras enteras a
trozos de 250 g. aprox.
e CALIDAD 17 (cod. 101) Mojama de Barbate
Se pueden servir en diferentes tamafios segln
preferencia: desde barras enteras a trozos de 250 g. aprox.
e CALIDAD SOLOMILLO (cod. 103)
Piezas de 300 - 400 gr.

* También esta disponible como
producto de temporada
la MOJAMA DE ATUN ROJO
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HUEVA DE BONITO

Caducidad: 6 meses

Calidad Extra: piezas 100 g. aprox.
(cod. 143)

Bonito Seco

Caducidad: 6 meses
Lomos envasados al vacio: 150 - 250 g.
(cod. 132)
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Hueva de Maruca

Caducidad: 3 meses

(cod. 140)

Hueva de Atiin Yellowfin

Caducidad: 6 meses
Calidad Extra: piezas 100 - 350 g.
(cod. 148)
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Arencon Ahumado

Piezas de 150-300 g.
(cod. 257)

Sardina Arenque

e Pack de 3 unidades Envasados al vacio
(cod. 300)

Caducidad: 6 meses
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Pez Volador

Caducidad: 6 meses

(cod. 173)
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NUESTRA GAMA
EN

SEMICONSERVAS
Y AHUMADOS

— Se presentan envasados al vacio en
bandejas termoselladas o botes de vidrio
—~ Conservacion entre 0-5°C
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Banderillas de Atiin Ahumado

Caducidad: 3 meses

e Vidrio 225 g. - 10 uds., aprox.

(cod. 225)
e Bandeja 600 g. - 20 uds., aprox. e Bandeja 900 g. - 40 uds., aprox.
(cod. 227) (cod. 226)
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Banderillas de Mojama

Caducidad: 3 meses

e Envase devidrio 225 g.
(cod. 268)

* Bandeja825g.
(cod. 228)

Banderillas de Boqueron

Caducidad: 3 meses e ‘

e Envase devidrio 225 g.
(cod. 270)
* Bandeja 900 g.

(cod. 238) ‘ig: Bagg:l:ieuasn ®
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Banderillas de Anchoa y Boqueron

Caducidad: 3 meses

e Envase devidrio 225 g.

* Bandeja700g.
(cod. 253)

(cod. 239)

Gildas de Atiin y Boqueron

Caducidad: 3 meses

Bandeja 300 g.
(cod. 231)
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Gildas de Boqueron

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 350 g. (cod. 244)

Gildas de Anchoa

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 350 g. (cod. 282)
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Atun Salazonado

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 175 g. (cod. 263)
e Bandeja 350 g. (cod. 221)
e Bandeja 1kg. (cod. 220)

Atin de ljar

Caducidad: 3 meses

e Bandeja350g.
(cod. 210)

e Bandeja950g.
(cod. 211)

&ﬂ/ LAY IAO” zﬂ;{,.a/{‘!/ //;r/u/«/



o

La Chanca

Lonchas de Mojama de Barhate
en Aceite

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 175 g (cod. 264)
e Bandeja 350 g. (cod. 245)
e Bandeja 900 g. (cod. 246)

Atin Ahumado

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 175 g. (cod. 214)
e Bandeja 350 g. (cod. 215)
e Bandeja 650 g. (cod. 216)
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Sarda o Albacora

Caducidad: 3 meses

e Bandejal175g.
(cod. 250)

e Bandeja350g.
(cod. 251)

Palometa Ahumada

Caducidad: 3 meses

e Bandejal175g.
(cod. 214)

e Bandeja350g.
(cod. 215)

e Bandeja1kg.
(cod. 216)
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Sardina Ahumada Pz

Caducidad: 3 meses 2
* Bandeja 150 g. %&
(cod. 234) S
e Bandeja500g.
(cod. 243)

Filetes de Sardina

Caducidad: 3 meses

* Bandejal125g.
(cod. 275)

e Bandeja550g.
(cod. 249)
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Anchoa Ahumada

Caducidad: 3 meses
e Bandeja 175 g. (cod. 212)
e Bandeja 350 g. (cod. 201)

e Bandeja 500 g. (cod. 207)

Anchoa en Aceite de Oliva

Caducidad: 3 meses
* Vidrio 100 g. e Vidrio 220 g. e Bandeja 700 g. - 70-80 filetes
(cod. 204) (cod. 205) (cod. 209)

La Chanca

DESDE 1983
e
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Boqueron al Vinagre .

Caducidad: 3 meses

e Bandeja 175 g (cod. 223)
e Bandeja 350 g. (cod. 208)
* Bandeja 850 g. (cod. 213)

Bacalao Ahumado

Caducidad: 2 meses

e Bandeja 175 g. (cod. 229)
e Bandeja 350 g. (cod. 258)

e Bandeja 1kg. (cod. 259)
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Surtido Ahumado

Caducidad: 3 meses

Bandeja 500 g. (cod. 260)
(bacalao, anchoa, palometa, atln, y arencon)
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Ventresca de Atin Rojo Semicurada

Caducidad: 45 dias
Sobre de 80 g. (cod. 928)

VENTRESCA DE ATUN ROJ0
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NUESTRA GAMA
EN

CONSERVAS

- Se presentan en envases de metal o botes de vidrio
- Caducidad: 5 anos
- Conservar en lugar seco y sin exposicion al sol

o LATAS 125 G.: 50 UNIDADES / CAJA

« TARROS DE VIDRIO 225 G.: 12 UNIDADES / CAJA
e LATAS 550 G.: 10 UNIDADES / CAJA

e LATAS 1KG.: 6 UNIDADES /CAJA

TODAS LAS CONSERVAS
SE SIVEN EN LAS
SIGUIENTES CAJAS:

* SE PUEDEN COMBINAR DIFERENTES PRODUCTOS EN UNA MISMA CAJA
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Filetes de Atiin Rojo

e Metall125g.
(cod. 441)

e Vidrio225g.
(cod. 444)

Fietes de Atdn R0j0

0 aceite de olivd

_La Chanca
~aaes
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Ventresca de Atiin en Aceite de Oliva
e Metal 125 g. (cod. 483) e Vidrio 225 g. (cod. 491)

(&)

0 C_hqnca

e Metal 525 g. (cod. 476) e Metal 925 g. (cod. 472)
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Atin en Aceite de Oliva

e Metal125g. (cod. 482)

e Metal925g. (cod. 471)

A =
&s-x —

Atin 8

g. ‘é'

La Chanca
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Morrillo de Atun en Aceite de Oliva
e Vidrio 225 g. (cod. 492) e Metal 525 g. (cod. 494)

Con guisantes y pimiento morron

—— L

i Ilo de Atdn con
: G.,.J.ﬁ'&,nmuenm Morron

Vidrio 225 g.
(cod. 467)
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Lomo de Atiin en Aceite de Oliva

Vidrio 225 g.
(cod. 440)

Atun al Natural

\_“ S
e Metall10g.
(cod. 456)

* Metal 500 g.
(cod. 513)
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Filetes de Melva Canutera
e Metal 125 g. (cod. 480) e Vidrio 225 g. (cod. 464)

G A
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‘ MELA gy
(SN Cayy,

Wy &

o @D ’ = A by ." B La Chanca

(La Chanca

DESDE 1953

* Metal525g. (cod. 474) * Metal 925 g. (cod. 469)
= e —— T
8 Filete de SMelva Canutera
;:sz en aceite de ofa

La Chanca
La Chanca
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Filetes de Melva en Aceite de Oliva
e Metal125g. (cod. 479) e Vidrio 225 g. (cod. 465)

N Filetegoyelva

it =

5 Filetes de SWelva
r%? o acoite de olve
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Filetes de Caballa en Aceite de Oliva

* Metal 125 g. (cod. 481) * Vidrio 225 g. (cod. 497)
U Filtes deCaball
enacsitedz o

4 Y
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,La Chqnca

e Metal 525 g. (cod. 475)

P
i{f Filetes de Caballa
i

en oceite de olve

b La Chanca

b
3

) S
&oﬂ/ LAV IO f%(,/j{‘!/ /5%4’/&(&31



o

La Chanca
Boqueron Frito en Aceite de Oliva
e Metal 85g. (cod. 484) e Metal 210 g. (cod. 526)

7 '[_a Chanca

e Metal 385g. (cod. 477)

oquerﬂn Frito

conaceite 620

-

La Chanca

DESDE1983
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Sardinillas en Hueva de Caballa
Aceite de 0I|va Aceite de Oliva

Metal 125 g.
(cod. 493)

TV Metal120 g. ~eommme——m———
Sardlmllas (cod. 409) Huevﬁgfnaba“a

e Metal 110 g. - 6/8 piezas
(cod. 515)

e Metal 520 g. - 25/35 piezas

(cod. 517)

La Chanca
DESDE 1983
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Atiin en Manteca lbérica

e Metal 125 g. (cod. 420)

e Metal 550 g. (cod. 489)

SN

e manteca bérica

La Chanca

DESDE 1983

e Vidrio 225 g. (cod. 461)
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Patés en Aceite de Oliva
Paté de Hueva de Atiin Paté de Atin
Vidrio 100 g. (cod. 541) Metal 110 g. (cod. 407)

adeg}ﬁn 3

Mg EATL‘ Vo
DE HUEVA D O @

La Chanca
DESDE 1983

<
La Chanca

con goeite de ol

Paté de Hueva Paté de Melva

Metal 110 g. (cod. 541) Metal 110 g. (cod. 406)
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Productos “Edicion Limitada”

Ventresca de Atiin Rojo en

- = —
Aceite de Oliva
Metal 125¢g. G o
(cod. 553) i N 7 SN  LaChanca

Hueva de Atiin Rojo en ‘
Aceite de Oliva r& @]
L &

Vidrio 225 g.
(cod. 466)




o

La Chanca

Conservas Envasadas al Vacio
(No necesitan frio)

Solomillo de Atiin Cocldo

Caducidad: 9 meses

(cod. 563)

Ventresca de Atiin Cocida

Caducidad: 9 meses

(cod. 559)
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Lomo de Atun Cocido

Caducidad: 9 meses

(cod. 603)

Hueva de Merluza Cocida

Caducidad: 9 meses

(cod. 555)
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NUESTROS
PLATOS PREPARADOS
EN CONSERVAS

RECETAS DE NUESTRO PUEBLO, LISTOS PARA ABRIR Y SERVIR.

- |deal como aperitivo para 2 personas:
el contenido hace una racion

- Caducidad: 5 anos

- No necesitan frio

LATAS DE 310 G. (NETOS): SE SIRVEN EN CAJAS DE 14 UDS.
* SE PUEDEN COMBINAR DIFERENTES PRODUCTOS EN UNA MISMA CAJA



o

La Chanca

Solomillo de Atun Encebollado

Vidrio 225 g. (cod. 436)

Atiun Mechado

Vidrio 225 g. (cod. 437)
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Solomillo de Atin al Pan Frito

Envase metal 310 g.
(cod. 500)

Solomillode Atin
al Pan Frito Y

“Y LaChanca A

COCINADOS COM CARI

Solomillo de Atiin en Salsa de Setas

Envase metal 310 g.
(cod. 501)

&=
La Chanca A

COCINADOS COM CARIND

. i
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Ventresca de Atiin con Verduras
de Mar

Envase metal 310 g.
(cod. 509)

&
La Chancqg A

COCINADOS CON CARIfg

Envase metal 310 g.
(cod. 508)

Ventresca de Atiin 7'*’_%
enSalsade Algas  \Q)

CUDIN_A DOS CUN CARIfio
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Ventresca de Atiin a las Finas Hierbas

Envase metal 310 g.
(cod. 504)

Ventresca de Atun con Guisantes y
Pimiento Morron en Aceite de Oliva

Envase metal 310 g.
(cod. 502)
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Daditos de Atiin aI A illo

Envase metal 310 g.
(cod. 506)

T T r—"

Daditos de
atup al ajillo

o

La Chancq ﬁz

COCINADOS CON chRifg

Atun en Escabeche

Envase metal 310 g.
(cod. 505)
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Hueva de Merluza

Envase metal 310 g.
(cod. 503)
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NUESTRAS

CAJAS Y ESTUCHES
DE REGALO

Nos adatamos a la combinacion de
productos que desee.

Solicite presupuesto sin compromiso.
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/’\ ~
Herencia de un gran legado, A recordarte sabores
tradicion, artesania. que creias olvidados.
Salazon, conserva, ahumados Para llenar de colores
desde el Sur, con alegria. hasta tus dias nublados.
Detalle, mimo y esmero, A €s0 nosotros vinimaos,
las banderas que ondeamos. con una mision muy clara:
¢'Tu deleite? Lo primero, Que el mar junto al que vivimos
el gran tesoro que ansiamos. se te refleje en la cara.
Del Atlantico la brisa Ahora toma este surtido
hasta ti nos ha traido, usalo tal cual prefieras,
para realzar tu sonrisa que de La Chanca el sentido
y despertar tu latido. es disfrutar como quieras.

7 NUEVOS ESTUCHES

> disenados para emocionar
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Caja “Tesoro”

(cod. 460)

x1 Atin Rojo en A.O. 225g.

x1 Melva en A.O. 225g.

x1 Mormo de Atdin en A.O. 225g.

x1 Ventresca de Atin en A.O. 225g.

x1 Atin Mechado 225g.

x1 Filete de Caballaen A.0.225 g.

x1 Solomillo de Atin Encebollado 225g.
x1 Atun en Manteca 225g.

x1 Lomo de Atin en A.O. 225g.

x1 Mojama Calidad Extra 500g. aprox.
x1 Hueva de Maruca Calidad Extra 200 g. aprox.
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(cod. 459)

x1 Ventresca de Atin en A.O. 125g.
x1 Melva en A.O. 125g.

x1 Paté de Atin 125g.

x1 Melva Canutera en A.O. 125g.
x1 Mejillon en escabeche 125 g

x1 Hueva de CaballaenA.0.125¢g
x1 Atiin en Manteca 225g.

x1 Mormo de Atin en A.O. 225g.
x1 Lomo de Atlin en A.O. 225g.

x1 Solomillo de Atin Encebollado 225g.
x1 Caballa en A.O. 225g.

x1 Atin Rojo en A.O. 225g.

x1 Mojama Calidad 1% 250g. aprox.
x1 Hueva de Maruca 150g. aprox.
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Caja “Tradicion”

(cod. 458)

x1 caballa en A.O. 125g.

x1 Sardinillas en A.O. 125g.

x1 AtunenA.0.125¢g

x1 Mejillon en escabeche 125 g

x1 Hueva de CaballaenA.0.125¢g
x1 MelvaenA.0.125¢g

x1 Atn Rojo en A.O. 225g.

x1 Melva Canutera en A.O. 225g.
x1 Ventresca de Atin en A.O. 225g.
x1 Solomillo de Atin Encebollado 225g.
x1 Atdn en Manteca 225g.

x1 Lomo de Atlin en A.O. 225g.
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Caja “Herencia”

(cod. 463)

x1 Caballa en A.O. 125g.

x1 Sardinillas en A.O. 125g.

x1 Atin A.O. 125g.

x1 Ventresca en A.O. 125g.

x1 Mejillon en escabeche 125 g
x1 Pate de AtinenA.0.125¢g

x1 Atdin en Manteca 225g.

x1 Atun Mechado en A.O. 225g.
x1 Melva en A.O. 225g.

x1 Mojama Calidad Extra 250g. aprox.
x1 Hueva de Maruca 150g. aprox.
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Estuche “Alegria”  Estuche “Disfrutar”
(cod. 424) (cod. 425)
x1 Morrillo de Atdin en A.O. 225g. x1 Filete de Caballa en A.O. 125g.
x1 Ventresca de Atdn en A.O. 225g. x1 Sardinillas en A.O. 125g.
x1 Solomillo de Attin Encebollado 225g. x1 Atun en A.O. 125g.
x1 Lomo de Atlin 225g. x1VentrescaenA.O. 125g.

x1 Melva en A.O. 225g.
x1 Atdn en Manteca 225g.
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Estuche Tinto
Maridaje

(cod. 203)

x1 Filete de Caballa en A.O. 125g.
x1 Hueva de Caballa en A.O. 125g.
x1 Mejillones en Escabeche 125g.
x1 Ventresca en A.O. 125g.

x1 Filete de Atin Rojo 225g.

x1 Botella de Vino Tinto Garum

) 7 4 70 4
NS LA /{J///v //2'._//'-7'//!.1 {/4

Estuche Blanco
Maridaje

(cod. 430)

x1 Filete de Melva en A.O. 125g.

x1 Sardinillas en A.O. 125g.

x1 Paté de atin con A.O. 125g.

x1 Atdin en manteca ibérica 125g.

x1 Solomillo en atlin encebollado 225g.

x1 Botella de Vino Entrechuelos Chardonnay
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Estuche “Latido”

(cod. 562)

X1 Filetes de Melva Canutera en A.O. 225g.
x1 Ventresca de Atun en A.O. 225g.
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NUESTRAS INSTALACIONES
a su servicio

3.600 m? que cumplen con todas las exigencias sanitarias

SALPESCAS. L.
Poligono Industrial el Olivar,
Avda. Los Marineros 10
11160 Barbate - Cadiz - Espafia

Teléfonos de Informacidn:
956 430979 -956 435 805

www.lachanca.com
info@lachanca.com
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	NUESTRA GAMA  EN SALAZONES
	Mojama de Atún
	HUEVA DE BONITO
	Calidad Extra: piezas 100 g. aprox.  (cod. 143)
	Bonito Seco
	Lomos envasados al vacío: 150 - 250 g. (cod. 132)


	Hueva de Maruca
	(cod. 140)

	Hueva de Atún Yellowfin
	Calidad Extra: piezas 100 - 350 g.  (cod. 148)

	Arencón Ahumado
	Piezas de 150 - 300 g.  (cod. 257)

	Sardina Arenque
	Pez Volador
	(cod. 173)

	NUESTRA GAMA  EN SEMICONSERVAS  Y AHUMADOS
	Banderillas de Atún Ahumado
	(cod. 225)
	(cod. 227)
	(cod. 226)

	Banderillas de Mojama
	(cod. 268)
	(cod. 228)

	Banderillas de Boquerón
	(cod. 270)
	(cod. 238)

	Banderillas de Anchoa y Boquerón
	(cod. 253)
	(cod. 239)

	Gildas de Atún y Boquerón
	Bandeja 300 g.
	(cod. 231)

	Gildas de Boquerón
	Gildas de Anchoa
	Atún Salazonado
	Atún de Ijar
	(cod. 210)
	(cod. 211)

	Lonchas de Mojama de Barbate en Aceite
	Atún Ahumado
	Sarda o Albacora
	(cod. 250)
	(cod. 251)

	Palometa Ahumada
	(cod. 214)
	(cod. 215)
	(cod. 216)

	Sardina Ahumada
	(cod. 234)
	(cod. 243)

	Filetes de Sardina
	(cod. 275)
	(cod. 249)

	Anchoa Ahumada
	Anchoa en Aceite de Oliva
	(cod. 204)
	(cod. 205)
	(cod. 209)

	Boquerón al Vinagre
	Bacalao Ahumado
	Surtido Ahumado
	Bandeja 500 g. (cod. 260)

	Ventresca de Atún Rojo Semicurada
	Sobre de 80 g. (cod. 928)

	Ijar de Atún Rojo en Aceite de Oliva
	Bandeja 140 g. (cod. 276)

	NUESTRA GAMA  EN CONSERVAS
	⟶ Se presentan en envases de metal o botes de vidrio ⟶ Caducidad: 5 años ⟶ Conservar en lugar seco y sin exposición al sol
	TODAS LAS CONSERVAS SE SIVEN EN LAS SIGUIENTES CAJAS:
	* SE PUEDEN COMBINAR DIFERENTES PRODUCTOS EN UNA MISMA CAJA


	Filetes de Atún Rojo
	(cod. 441)

	Ventresca de Atún en Aceite de Oliva
	Atún en Aceite de Oliva
	Morrillo de Atún en Aceite de Oliva
	Con guisantes y pimiento morrón

	Mormo de Atún en Aceite de Oliva
	Vidrio 225 g.  (cod. 467)

	Lomo de Atún en Aceite de Oliva
	Vidrio 225 g.    (cod. 440)

	Atún al Natural
	Filetes de Melva Canutera
	Filetes de Melva en Aceite de Oliva
	Filetes de Caballa en Aceite de Oliva
	Boquerón Frito en Aceite de Oliva
	Sardinillas en  Aceite de Oliva
	Hueva de Caballa Aceite de Oliva
	Metal 125 g.    (cod. 493)
	Metal 120 g.    (cod. 409)

	Mejillón en Escabeche
	Atún en Manteca Ibérica
	Patés en Aceite de Oliva
	Paté de Hueva de Atún
	Paté de Atún
	Paté de Hueva
	Paté de Melva

	Productos “Edición Limitada”
	Ventresca de Atún Rojo en Aceite de Oliva
	Hueva de Atún Rojo en Aceite de Oliva

	Conservas Envasadas al Vacío (No necesitan frío)
	Solomillo de Atún Cocido
	(cod. 563)

	Ventresca de Atún Cocida
	(cod. 559)


	Lomo de Atún Cocido
	(cod. 603)

	Hueva de Merluza Cocida
	(cod. 555)

	NUESTROS  PLATOS PREPARADOS EN CONSERVAS
	RECETAS DE NUESTRO PUEBLO, LISTOS PARA ABRIR Y SERVIR.
	⟶ Ideal como aperitivo para 2 personas:         el contenido hace una ración ⟶ Caducidad: 5 años ⟶ No necesitan frío


	Solomillo de Atún Encebollado
	Atún Mechado
	Solomillo de Atún al Pan Frito
	Solomillo de Atún en Salsa de Setas
	Ventresca de Atún con Verduras  de Mar
	Ventresca de Atún en Salsa de Algas
	Ventresca de Atún a las Finas Hierbas
	Ventresca de Atún con Guisantes y Pimiento Morrón en Aceite de Oliva
	Daditos de Atún al Ajillo
	Atún en Escabeche
	Hueva de Merluza
	NUESTRAS CAJAS Y ESTUCHES DE REGALO
	Caja “Tesoro”
	(cod. 460)

	Caja de Madera “Cariño”
	(cod. 459)

	Caja “Tradición”
	(cod. 458)

	Caja “Herencia”
	(cod. 463)

	Estuche “Alegría”
	Estuche “Disfrutar”
	(cod. 424)
	(cod. 425)

	Estuche Tinto Maridaje
	Estuche Blanco Maridaje
	(cod. 203)
	(cod. 430)

	Estuche “Latido”
	(cod. 562)

	NUESTRAS INSTALACIONES
	a su servicio
	3.600 m2 que cumplen con todas las exigencias sanitarias



